
01.
Cuisine Majorquine
Nous proposons une variété de plats traditionnels majorquins. Chaque recette est 
préparée à la demande, garantissant fraîcheur et saveurs authentiques à chaque 
bouchée.

02.
Produits Frais
Nous sélectionnons avec soin les meilleurs produits frais du marché. Notre 
engagement envers la qualité garantit que chaque ingrédient contribue à un repas 
savoureux et sain.

03.
Vins Sélectionnés
Nous disposons d’une sélection soignée de vins nationaux et internationaux, 
parfaits pour accompagner nos plats et sublimer votre expérience culinaire dans 
une atmosphère chaleureuse.

04.
Service Client
Notre équipe, à la fois chaleureuse et professionnelle, se consacre à offrir à chaque 
client une expérience exceptionnelle, en veillant à ce que vous vous sentiez comme 
chez vous tout au long de votre visite.

Decouvrez nos  
services culinaires 
d’exception



Végétariens
1. ‘’Patatas Bravas’’
2. Omelette Espagnole 
3. Poivrons de Padrón 
4. Champignons grillés
5. Asperges Sauvages Grillées 
6. ‘Tumbet’ (poêle à légumes) 
7. Assiette de Fromages 
8. Fromage Manchego
Pain avec aïoli maison et olives 3€ prix par personne

De Viande
9. Jambon Ibérique ‘’de Bellota’’ 
10. Œufs au plat avec Jambon ‘’de Bellota’’
11. Dattes avec Bacon 
12. Ailettes de Poulet  
13. Ailettes de Poulet épicé 
14. Boulettes de viande maison
15. Croquettes de Poulet 
16. Croquettes au jambon ibérique
17. Choricitos Grillés

De Poissons et Fruits de Mer
18. Petits Calamars Frits 
19. Petit poisson frit 
20. Calamar à la Romana
21. Langoustines panées et frites 
22. Frit Marinière (fruits de mer sautés aux légumes)
23. Œufs au plat avec Crevettes et pommes frites
24. Poulpe à la Galicienne
25. Crevettes à l’Ail  
26. Moules Grillés 
27. Moules Marinière 
28. Palourdes Grillées
29. Pétoncles Grillés
30. Couteaux de Mer Grillés 
31. Langoustines Grillées 

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

HORS-D’OEUVRE ET TAPAS



1. Salade mixte de la Maison
2. Avocat avec Crevettes et Sauce Cocktail 
3. Salade d’avocat, tomate et mozzarella
4. Melon et Jambon
5. Salade au fromage de chèvre
6. Salade majorquine ‘Trempó’ (Tomate, oignon, poivron vert)

1. Gaspacho
2. Velouté de Légumes 
3. Velouté de Crabes
4. Soupe de Poisson ‘’Bouillabaisse’’

* En fonction de la saison, certains de ces plats ne seront pas 
disponibles. Notre équipe vous tiendra informés, merci pour votre 
compréhension.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

SALADES

SOUPES ET VELOUT

Entrées
1. Frit Marinière (Fruits de mer sautés aux légumes)
2. ‘Tumbet’ (Poêle à légumes)
3. Salade majorquine ‘Trempó’ (Tomate, oignon, poivron vert)

Plats Principaux
4. Longe de Porc au chou cuit au four
5. Lapin à l’Oignon cuit au four
6. Épaule d’agneau cuit au four
7. Soupe de Riz ‘’Brutt’’ (Min. 2 personnes)
8. Daurade Majorquine (Cuit et recouvert de légumes)
9. Loup de Mer de Majorquine (Min. 2 personnes - Ppp)
10. Filet de Morue avec Poivrons
11. Filet de Morue à la Majorquine
12. Flet de Morue avec Ailloli

SPECIALITEÉ DE LA  
CUISINE DE MAJORQUE

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



Paellas et Fideuás (Min. 2 personnes - Prix par personne)

1. Paella Valenciana
2. Paella de Légumes
3. Paella Mixte d‘aveugle: sans Os ni Arêtes
4. Paella de Poissons et Fruits de Mer d’aveugle
5. Paella avec Homard (Uniquement sur commande, Prix selon le marché)
6. Riz Noir de Seiches
7. Soupe de Riz ‘’Brutt’’
8. Soupe de Riz Marinière
9. Fideuà de Poissons et Fruits de Mer
10. Fideuà Noir de Seiches

PLATS PRINCIPAUX

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Les garnitures peuvent varier en fonction des recettes, veuillez
consulter notre équipe de service si vous avez besoin d’aide.

1. Sole Grillée
2. Espadon Grillé
3. Seiche Grillé 
4. Calmar Grillé
5. Saumon Grillé
6. Saumon au Roquefort
7. Saumon au Champagne
8. Filet de Morue avec Poivrons
9. Filet de Morue à la Majorquine
10. Flet de Morue avec Ailloli
11. Colin Grillée
12. Cassolette de Colin à la marinière
13. Daurade Grillé 
14. Daurade dans Sel
15. Daurade Majorquine (Cuit et recouvert de légumes)
16. Lotte Grillé
17. Cassolette de Lotte à la marinière
18. Loup de Mer Grillée (Min. 2 personnes - Prix par personne)
19. Loup de Mer dans Sel (Min. 2 personnes - Prix par personne) 
20. .Loup de Mer de Majorquine (Mín. 2 P. - Ppp)
21. Grillade de Poissons et Fruits de Mer
22. Grillades de Fruits de Mer
23. Homard Grillé (Uniquement sur commande, Prix selon le marché)
24. Fruits de mer grillés avec homard (Uniquement sur commande,  
Prix selon le marché)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

FORR POISSONS ET 
FRUITS DE MER



Nos plats sont accompagnés de pommes de terre gratinées et de légumes 
variés. Si vous souhaitez une autre garniture, n’hésitez pas à le demander.

1. Magret de Canard à la sauce aux Fraises et vin rouge
2. Escalope de poulet 

Barbacue
1. Filet de Porc
2. Blanc de Poulet
3. Entrecôte
4. Filet de Boeuf 200 g.
5. Filet de Boeuf 270 g.
6. Grand Côte de Veau
7. Brochette spéciale de la maison avec du poulet 
8. Brochette spéciale de la maison avec du poulet et du porc
9. Côtelettes d’agneau du gril 
10. Côtelettes d’agneau à l’ail
11. Burger Black Angus et frites

Sauces Maison Séparées: 
Sauce Poivre Vert
Sauce Roquefort 
Sauce aux Champignons
Sauce Béarnaise

VIANDES

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



A choisir: Spaghettis, Rigatoni ou Nouilles
1. Sauce tomate bolognaise
2. Crème carbonara avec guanciale authentique
3. Al pesto (Basilic, ail, parmesan et pignons de pin)
4. Mare e monti (Crevettes, champignons et roquette)
5. Saumon (Saumon, crème et tomates cerises)
6. Lasagnes aux légumes
7. Lasagnes à la viande

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PATES

1. Croquettes de poulet maison
2. Hamburger
3. Filet de poisson grillé
4. Filet de poisson pané
5. Pizza Margarita
6. Pizza Prosciutto
7. Spaguetti Bolognese 
8. Spaguetti à la sauce tomate
9. Spaguetti carbonara
10. ’Hot Dog’’
11. Nuggets de poulet maison
12. Escalope à la viennoise

MENU ENFANTS 
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. Gató aux Amandes avec Glace
2. Tarte aux pommes avec Glace
3. Tiramisú
4. Gâteau au fromage à la sauce aux fraises
5. Nougat Biscuit
6. Soufflé Alaska (Min. 2 personne - Prix par personne) 
7. Crêpe Suzette au Grand Marnier
8. Crêpe au chocolat chaud
9. Flan au Chantilly (‘Panna Cotta’) 
10. Flan au Caramel
11. ‘Crema Catalana’
12. Coulant au chocolate
13. Macédoine de Fruits Tropicals (Mín. 2 personne)
14. Assiette de Fromages
15. Fraises au Chantilly 
16. Fraises avec Glace Vanille
17. Ananas naturel
18. Melon avec Glace Vainille

DESSERTS MAISON
9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

«  RÈGLEMENT (UE) nº 1169/2011 · Établissement disposant d’informations 

en matière d’allergies et d’intolérances alimentaires, veuillez demander ces informations à notre personnel. Merci beaucoup.  ».

GLUTEN NOIX CRUSTACÉS CÉLERI OEUF MOUTARDE LAITIERS POISSON SÉSAME ARACHIDE SULFITES SOJA FRUIT DE MER LUPINS



01.
Mallorkinsk mat
Vi erbjuder ett urval av traditionella mallorkinska rätter. Varje recept tillagas på 
beställning för att säkerställa fräschör och autentiska smaker i varje tugga

02.
Färska råvaror
Vi väljer noggrant ut de bästa färska råvarorna från marknaden. Vår 
kvalitetsmedvetenhet garanterar att varje ingrediens bidrar till en god och hälsosam 
måltid.

03.
Utvalda viner
Vi erbjuder ett noggrant urval av nationella och internationella viner – perfekta att 
kombinera med våra rätter och förhöja din kulinariska upplevelse i en trivsam miljö.

04.
Kundservice
Vårt vänliga och professionella team strävar efter att ge varje gäst en enastående 
upplevelse och få dig att känna dig som hemma under ditt besök.

Upptack var utsokta 
kulinariska service



Vegetarisk
1. Potatis ’’Bravas’’
2. Spanske Potatisomelett 
3. Grön Paprika “de Padrón” 
4. Grillad svamp
5. Grillad grön Sparris 
6. ‘Tumbet’ (wokade grönsaker)
7. Blandade Ostsorter 
8. Manchego Ost
Bröd med hemmagjord alioli och oliver 3€ per person

Med kött
9. Skinka ‘Ibérico de Bellota’
10. ‘Ibérico bellota’ skinka med Potatis och stekt Ägg
11. Daddlar med Bacon  
12. Kycklingvinglar 
13. Kryddiga Kycklingvingar (panerade) 
14. Hemlagade Köttbullar
15. Hemlagade Kyckling Kroketter 
16. Iberisk skinkkroketter
17. Grillade “Choricitos”

Med Fisk och skaldjur
18. Små Friterade Blackfiskar  
19. Stekt små Fisk 
20. Bläkfisk a la Romana (panerade)
21. Friterade Havskräftor (Langostinos) 
22. ‘Frito Marinero’ (Fran Havet)
23. Räkor med Potatis och stekt Ägg
24. Bläckfisk på Gallisikst Vis
25. Räkor med Vitlök 
26. Grillade Musslor 
27. Musslor på Sjomans Vis 
28. Grillade Hjärmusslor
29. Grillade Kammusslor
30. Grillade Knivmusslor  
31. Grillade Havskräftor (Langostinos)

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

FORRATER OCH TAPAS



1. Blandad Husets Sallad
2. Avokado med Räkor och Cocktailsås
3. Avokadosallad, tomat och mozzarella
4. Melon med Skinka
5. Getostsallad
6. ‘Trempó‘ mallorcansk sallad (tomat, lök, grön paprika)

1. ‘Gazpacho’ (Kalla Gröonsaksoppa)
2. Krämig Grönsaksoppa
3. Krämig Krabbsoppa
4. Fisksoppa “Bouillabaisse”

* Beroende på säsongens klimatförhållanden kommer vissa av 
dessa rätter inte att vara tillgängliga. Vårt team kommer att hålla 
er uppdaterade, tack för er förståelse.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

SALLADER

HEMLAGADE SOPPOR

Förrättar
1. ‘Frito Marinero’ (Fran Havet)
2. ‘Tumbet’ (wokade grönsaker)
3. ‘Trempó’ mallorcansk sallad (tomat, lök, grön paprika)

Huvudrätter
4. Ugnsbakad Fläskkarré inlindad i Kål och Mallorcansk korv
5. Bakad Kanin med Lök
6. Lammfiol
7. ‘Arroz Brut’ Traditionell Mallorcansk Rissoppa (min. 2 P – Ppp)
8. Guldbrax på Mallorkinsk Vis (Bakad, täckt med grönsaker)
9. Havsaborre på Mallorcansk stil - (min. 2 P – Ppp)
10. Kabbeljo med paprika
11. Kabbeljo på Mallorkinsk Vis (Stekt och täckt med grönsaker)
12. Kabbeljo med ’’Allioli’’

MALLORKANSK 
KOKSPECIALITET

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



Paellas och Fideuás (minst 2 personer – pris per person)

1. Paella Valenciana
2. Paella med Grönsaker
3. Blandad Paella Valenciana utan Ben och Skal
4. Paella utan Ben och Skal med Fisk och Skaldjur
5. Paella med Hummer Endast vid förhandsbeställning. Pris enligt marknad.
6. Black Ris med Liten Bläckfisck
7. Arroz Brut’ Traditionell Mallorcansk Rissoppa
8. Rissoppa på Sjömans Vis
9. Fideuá: Nudlar-Paella med fisk och Skaldjur
10. Black Fideuà med Liten Bläckfisck

HUVUDKURSER

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Tillbehören kan variera beroende på recepten, vänligen kontakta vårt
serviceteam om ni behöver hjälp.

1. Grillad Sjötunga
2. Grillad Swärdfisk
3. Grillad Liten Bläckfisk (cuttlefish)
4. Grillad Bläckfisk (squid)
5. Grillad Lax
6. Lax i Roquefort Sås
7. Lax i Champagne Sås
8. Kabbeljo med paprika
9. Kabbeljo på Mallorkinsk Vis (Stekt och täckt med grönsaker)
10. Kabbeljo med ’’Allioli’’
11. Grillad Kummel
12. Kummelgryta på Sjömans Vis (skaldjurssås)
13. Grillad Guldbrax
14. Saltinbakad Guldbrax
15. Guldbrax på Mallorkinsk Vis (Bakad, täckt med grönsaker)
16. Grillad Marulk
17. Marulkgryta på Sjömans Vis (skaldjurssås)
18. Grillad Havsaborre (min. 2 personer - pris per person)
19. Saltinbakad Havsaborre (min. 2 personer - pris per person) 
20. Havsaborre på Mallorcansk stil (min. 2 p. - ppp)
21. Grillad Fisk och Skaldjur
22. Grillad Skaldjur
23. Grillad Hummer (Endast vid förhandsbeställning. Pris enligt marknad)
24. Blandad Grill Av Skaldjur Med Hummer (Nur auf vorheriger Bestellung, 
Preis je nach Markt)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

FARSK FISK OCH 
SKALDJUR



Unsere Gerichte werden mit gratinierten Kartoffeln und verschiedenen 
Gemüsebeilagen serviert. Falls Sie eine andere Beilage wünschen, zögern Sie 
bitte nicht, uns zu fragen.

1. Entenbrust mit Erdbeersauce und Rotwein
2. Hähnchenschnitzel

Gegrillt
1. Fläskfilé
2. Kycklingbröst
3. Entrecote från Galicien 
4. Oxfilé 200 g.
5. Oxfilé 270 g.
6. Kalvskotlet
7. Gigantisk kycklingspett
8. Gigantisk husspett med blandat kött av kyckling och fläskkött 
9. Grillad Lammkotletter 
10. Friterade Lammkotletter med Vitlök
11. Burger Black Angus

Separata Såser: 
Grön Peppar sås
Roquefort Sås 
Svampsås
Bearnaise Sås

KOTT

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



Att välja mellan: Spagetti, Rigatoni, Nudlar
1. Bolognese
2. Carbonara (med autentisk guanciale)
3. Al Pesto (basilika, vitlök, parmesan och pinjenötter)
4. Mare e monti (grädde, räkor, svamp och raket)
5. Med Lax (lök, grädde och körsbärstomater)
6. Grönsakslasagne
7. Köttlasagne

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PASTA

1. Husets Kyckling kroketter
2. Barn Hamburgare
3. Grillad Fisk filé
4. Panerad fisk filé  
5. Pizza Margarita
6. Pizza Prosciutto
7. Spaghetti bolognese
8. Spaghetti med tomatsås
9. Spaghetti carbonara
10. ’Hot Dog’ med pommes
11. Hemlagad kyckling nuggets
12. Wienerschnitzel

BARNMENY
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. Mandeltårta med Mandel Glass (Mallorkansk Gató)
2. Äppelpaj
3. Tiramisú
4. Cheesecake med jordgubbssås
5. Nougat Biscuit (glass)
6. Sufflé Alaska (min. 2 personer – pris per person) 
7. Crêpe Suzette med Grand Marnier
8. Crêpe med varm choklad 
9. Grädde Pudding ’Panna Cotta’
10. Brylé Pudding “Flan”
11. ‘Crema Catalana’
12. Chokladfondant
13. Tropical Frukt Sallad (2 personer)
14. Blandade Ostsorter
15. Jordgubbar med Grädde  
16. Jordgubbar med Vaniljglass
17. Färsk ananas
18. Melon med Glass

HEMLAGADE 
DESSERTER

9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

«  EU-FÖRORDNINGEN 1169/2011 om tillhandahållande av livsmedelsinformation till konsumenterna · Inrättning som tillhandahåller 

information om allergier och livsmedelsintolerans. Begär mer information från  personalen. Tack.”

GLUTEN NÖTTER KRAFTDJÄR SELLERI ÄGG SENAP MEJERIPRODUKTER FISK SESAM JORDNÖT SULFITER SOJA SKALDJUR LUPINER



01.
Mallorcansk mat
Vi tilbyr et utvalg av tradisjonelle mallorcanske retter. Hver oppskrift tilberedes på 
bestilling, noe som sikrer friskhet og autentiske smaker i hver bit.

02.
Ferske råvarer
Vi velger nøye ut de beste ferske råvarene fra markedet. Vår forpliktelse til kvalitet 
sikrer at hver ingrediens bidrar til et smakfullt og sunt måltid.

03.
Utvalgte viner
Vi har et nøye utvalgt sortiment av nasjonale og internasjonale viner – perfekt for å 
komplettere våre retter og løfte den kulinariske opplevelsen i en koselig atmosfære.

04.
Kundeservice
Vårt vennlige og profesjonelle team er dedikert til å gi hver gjest en enestående 
opplevelse og sørge for at du føler deg som hjemme under besøket.

Oppdag var utsokte 
kulinariske service



Vegetarisk
1. ‘Krydrede Poteter ‘patatas bravas’
2. Spansk Potetomelett 
3. Grønn pepper ‘de Padrón’ 
4. Grilett sopp
5. Grillet grønn Asparges 
6. Mallorcansk ‘Tumbet’ (Grønnsakspanne med Tomatsaus) 
7. Ulike typer ost (Cheese Board) 
8. Manchego Ost
Brød med hjemmelaget alioli og oliven 3€ per person.

Med Kjøtt
9. Iberisk Skinke ‘de Bellota’ 
10. ‘Ibérico bellota’ skinke med poteter og stekt egg
11. Dadler med Bacon 
12. Kyllingvinger 
13. Krydret kyllingvinger (panert) 
14. Hjemmelagde Kjøttboller 
15. Hjemmelagde Kyllingkroketter 
16. Iberisk skinkekroketter
17. Grillet small Choriso ‘choricitos’

Med Fisk og Sjømat
18. Stekt liten Blekksprut 
19. Stekt liten fisk 
20. Stekte Blekksprutringer (squid rings)
21. Friterte Langostinos (kongereker)
22. Sjømat sautert med grønnsaker (Frito Marinero)
23. Reker med poteter og stekt egg
24. Kokt Blekksprut ‘a la gallega’
25. Reker med hvitløk 
26. Grillet Blåskjell 
27. Blåskjell Sjømannsstil 
28. Grillet Muslinger (kongereker)
29. Grillet Kamskjell
30. Grillet Knivmuslinger 
31. Grillade ‘langostinos’ (king prawns)

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

TAPAS OG FORETTER 



1. Blandet Salat av Huset
2. Avokado med Reker og Cocktailsaus
3. Avokado, Tomat og Mozzarellasalat
4. Melon med Serrano-Skike
5. Geitostesalat
6. . ‘Trempó’ Mallorcan Salat (Tomat, Løk og Grønn Pepper)

1. Gazpacho (Kald grønnsakssuppe) 
2. Kremet grønnsakssuppe
3. Kremet Krabbesuppe
4. Fiskesuppe ‘Bouillabaisse’

* Avhengig av sesongen vil noen av disse rettene ikke være tilgjengelige. Vårt 
team vil holde dere oppdatert, takk for forståelsen.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

SALATER

HJEMELAGET SUPPER 

Forretter
1. Sjømat sautert med grønnsaker (Frito Marinero)
2. Mallorcansk ‘Tumbet’ (Grønnsakspanne med Tomatsaus) 
3. ‘Trempó’ Mallorcan Salat (Tomat, Løk og Grønn Pepper)

Hovedretter
4. Bakt Svinekam pakket inn i Kål og Mallorcansk pølse
5. Bakt kanin med løk
6. Skulder av Lam
7. Arroz brut (Typisk Mallorcansk ris Suppe) - (M. 2P. - PPP)
8. Bakt Brasmer pakket inn i Grønnsaker (‘mallorcansk stil’) 
9. Bakt havabbor pakket inn i grønnsaker (M. 2P. - PPP)
10. Bakt Torsk med Paprika og Tomatsaus
11. Stekt Torsk med Grønnsaker (‘Mallorkansk stil’)
12. Torsk med alioli

SPESIALITET 
MALLORCANSK MAT

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



Paellas & Fideuás (Minimum 2 personer – Pris per person)

1. ‘Paella Valenciana’ Blandad Paella
2. Vegetarisk Paella
3. Blandet Paella uten skjell
4. Fisk og Sjømat Paella, uten skjell
5. Paella med Hummer (Kun etter forhåndsbestilling. Pris etter markedet)
6. Paella laget av blekksprut blekk med Fisk og Sjømat
7. Typisk Mallorcansk ris Suppe ‘arròs brut’
8. Ris suppe med Fisk og Sjømat
9. Paella laget av Nudler med Fisk og Sjømat
10. Svart Nudler Paella laget av blekksprut blekk

HOVEDRETTER

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Tilbehøret kan variere etter oppskriftene, vennligst kontakt vårt serviceteam 
hvis du trenger hjelp. 

1. Grillet Sjøtunge
2. Grillet Sverdfisk 
3. Grillet blekksprut (Cuttlefish)
4. Grillet blekksprut (Squid)
5. Grillet Laks 
6. Laks i Roquefortsaus  
7. Laks i Champagnesaus
8. Bakt Torsk med Paprika og Tomatsaus
9. Stekt Torsk med Grønnsaker ‘Mallorkansk stil’
10. Torsk med alioli
11. Grillet Lysing (Hake)
12. Lysing I Grytefiskerstil med Sjømatsaus 
13. Grillet Brasmer
14. Bakt Brasmer pakket inn i Salt
15. Bakt Brasmer pakket inn i Grønnsaker - ‘mallorkansk stil’
16. Grillet Breiflabb
17. Breiflabb i Grytefiskerstil med Sjømatsaus
18. Grillet Havabbor (Min. 2 Pers. – Pris Per Person)
19. Bakt Havabbor pakket inn i salt (Min. 2 Pers. – PPP) 
20. Bakt havabbor pakket inn i grønnsaker (Min. 2 Pers. – PPP)
21. Blandet grill av Fisk og Sjømat
22. Blandet grill av Sjømat 
23. Grillet Hummer (Kun etter forhåndsbestilling. Pris etter markedet)
24. Blandet grill av Sjømat med Hummer (Kun etter forhåndsbestilling.
Pris etter markedet)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

FERSK FISK 
OG SJOMAT 



Våre retter serveres med gratinerte poteter og variert grønnsaker. Hvis du 
ønsker et annet tilbehør, ikke nøl med å spørre.

1. Ande Magret med Saus laget av Jordbær og Rødvin
2. Wienerschnitzel

Grillet Kjøtt
1. Svinefilet
2. Grillet Kyllingbryst 
3. Entrecote av Storfe
4. Storfe Indrefilet  200 g.
5. Storfe Indrefilet  270 g.
6. Kotelett av Storfe
7. Kylling Grillspyd
8. Blandet Grillspyd med kylling- og svinekjøtt
9. Grillet Lammekotelett 
10. Fritert Lammekotelett med Hvitløk
11. Black Angus Meat Burger med pommes frites

Hjemmelagde sauser ved siden av: 
Peppersaus
Roquefortesaus 
Sjampinjongsaus
Bearnaisesaus

KJOTTRETTER

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



Å Velge Mellom: Spaghetti, Rigatoni eller Tagliatelle
1. Bolognese
2. Carbonara med autentisk guanciale
3. Al pesto (hvitløk, parmesan, stein-furu mandler og basilikumsaus)
4. Mare e monti (krem, reker, sopp og ruccola)
5. Med Laks (kremsaus, og tomater Kirsebær)
6. Grønnsakslasagne
7. Lasagne med kjøtt

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PASTARETTER

1. Hjemmelagde Kyllingkroketter
2. Burger med Pommes Frites
3. Grillet Fiskefilet
4. Stekt fiskefilet
5. Pizza Margarita
6. Pizza med Skinke
7. Spaghetti Bolognese
8. Spaghetti med Tomatsaus
9. Spaghetti Carbonara
10. Pølse
11. Kyllingnugget
12. Wienerschnitzel

BARNEMENY
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. Hjemmelaget Mandelkake med is ‘Gató’
2. Eplekake 
3. Tiramisu
4. Ostekake med Jordbærsaus
5. Hjemmelaget nougat Kjeks is
6. Bakt Souffle Alaska (Min. 2 Pers. – Pris per person) 
7. ’Crêpe Suzette’ (pannekaker flambe med grand marnier)
8. Pannekaker med varm sjokolade
9. Flan av pisket krem ‘Panna Cotta’ 
10. Flan Crème Caramel 
11. ‘Crema Catalana’
12. Sjokoladefondant 
13. Tropisk fruktsalat (Min. 2 Pers.)
14. Diverse oster 
15. Jordbær med krem 
16. Jordbær med vanilje is 
17. Naturlig Ananas
18. Melon med is

HJEMMELAGDE 
DESSERTER 

9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

“FORORDNING (EU) Nr 1169/2011 - Vi har  informasjon tilgjengelig på forespørsel om matallergi og intoleranse.

Kontakt vårt personal. Takk.”

GLUTEN NØTTER KREPSDYR SELLERI EGG SENNEP MEIERI FISK SESAM PEANØTTER SULFITTER SOY SJØMAT LUPINER



Mallorca
Ses Nines Negre 
Mantonegro, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Callet
Son Juliana
Mantonegro
Finca Binigual Verán 
Mantonegro, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Ribas Sió 
Mantonegro, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Callet

DO La Rioja
Beronia Crianza
Ramon Bilbao Crianza - Tempranillo
El Pacto Tempranillo
Coto de Imaz Reserva - Tempranillo
Cune Rioja (35cl) Tempranillo

DO Ribera del Duero
Ari Goitia Roble - Tinto de la casa - Tempranillo
Vilano Black Tempranillo
Full Flap Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo

Jumilla
Juan Gil - Etiqueta plata - Monastrell

VIN ROUGE
6,00€

7,00€

5,00€

5,00€

Copa Bot.

22,50€

26,00€

37,00€

37,00€

16,50€
22,00€
25,00€
27,50€
13,00€

16,00€
18,50€
17,50€

22,00€

Mallorca
Km.1 Rosat - Callet
Can Axartell Rosado - Pinot noir, Callet, Mantonegro
Vélorosé Mantonegro

Rueda
Cune 3/8 Tempranillo
Ari Goitia Rosado de la casa - Garnacha tinta
Libalis Rosé Semi seco -IGP Valles de Sadacia (Rioja)
Garnacha tinta, Moscatel de grano menudo

Otras regiones vinícolas
Mateus Rosado - Portugal Uvas autóctonas del país
L’Escarelle Palm Provenza - Francia  -Eco Syrah, Grenache, Cinsault
Chivite Las Fincas Tres Riberas Garnacha tinta, Tempranillo

VIN ROSE
6,00€

4,00€
4,00€

5,00€

Copa Bot.

22,00€
23,00€
25,00€

12,50€
15,00€
15,00€

16,50€
20,00€
22,00€

ROTT VIN / RODVIN

ROSEVIN



Mallorca
Véloblanc Ecológico - Premsal blanc, Mantonegro
Km.1 Blanc Ecológico - Premsal blanc
Can Axartell blanc Malvasia, Giró Ros-Viognier, Prensal blanc

Rueda
Jose Pariente Verdejo
Javier Sanz Sauvignon blanc
Cune blanco (35cl) Verdejo

Blancos de la casa
Ylera Viña 65 Verdejo
Bardos Crianza - sobre lías Verdejo

Otras regiones vinícolas
Fragantia Frizzante Tierra de Castilla
Barón de Ley Semi dulce - Rioja

Sauvignon Blanc
Finca Fabián Chardonnay - Tierra de Castilla 
Viñas del Vero Chardonnay - Somontano
Mar de Frades Albariño - Rías Baixas
As 2 Ladeiras Godello - Valdeorras
Pedro Ximenez Spínola PX Vino dulce - Jerez

VIN BLANC

6,00€

4,00€
5,00€

4,00€
5,50€

7,00€

Copa Bot.

25,00€
22,00€
23,00€

20,00€
22,50€
12,50€

15,00€
18,00€

14,50€
18,50€

18,00€
20,00€
33,00€
36,00€

Cavas
Blau de Mar Brut Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Blau de Mar Rosé Garnacha, Trepat
Anna de Codorniu Brut Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel·lo
Juvé & Camps Reserva Familia Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Benjamín Codorníu Seco Macabeo, Xarel·lo, Parellada

Champagne
Veuve Clicquot Brut Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Sangrías
1L sangría de vino tinto
1/2L sangría de vino tinto
Copa sangría vino tinto
1L sangría de cava
1/2L sangría de cava
Copa sangría de cava

CHAMPAGNES
4,00€
4,00€

6,50€

6,50€

8,00€

Copa Bot.

16,00€
16,00€
23,00€
35,00€

77,00€

22,00€
15,00€

24,00€
18,50€

VITT VIN / HVITVIN


