
01.
Cocina Mallorquina
Ofrecemos una variedad de platos tradicionales de cocina mallorquina. Cada 
receta es elaborada al momento, asegurando frescura y sabores auténticos en 
cada bocado.

02.
Productos Frescos
Seleccionamos cuidadosamente los mejores productos frescos del mercado. 
Nuestro compromiso con la calidad garantiza que cada ingrediente contribuya a 
una comida deliciosa y saludable.

03.
Vinos Seleccionados
Contamos con una cuidada selección de vinos nacionales e internacionales, 
perfectos para acompañar nuestros platos y mejorar su experiencia culinaria en un 
ambiente acogedor.

04.
Atención al Cliente
Nuestro equipo de servicio amable y profesional se dedica a proporcionar una 
experiencia excepcional a cada cliente, asegurándose de que se sientan como en 
casa durante su visita.

Descubre nuestros 
exquisitos servicios 
culinarios



Vegetarianas
1. Patatas bravas
2. Tortilla española 
3. Pimientos de Padrón 
4. Champiñones a la plancha
5. Espárragos trigueros a la parrilla 
6. ‘Tumbet’ mallorquín 
7. Quesos variados 
8. Queso manchego
Pan, alioli casero y aceitunas 3€ , precio por persona.

De Carne
9. Jamón ibérico de bellota 
10. Huevos rotos con jamón de bellota
11. Dátiles con bacón 
12. Alitas de pollo 
13. Alitas de pollo picantes (Rebozadas) 
14. Albóndigas de carne caseras
15. Croquetas de pollo caseras 
16. Croquetas de jamón ibérico
17. Choricitos a la parrilla

De Pescado y Marisco
18. Chipirones fritos 
19. Pescadito frito 
20. Calamares a la romana
21. Langostinos rebozados y fritos 
22. Frito marinero de marisco
23. Huevos rotos con gambas
24. Pulpo a la gallega
25. Gambas al ajillo 
26. Mejillones a la plancha 
27. Mejillones a la marinera 
28. Almejas a la plancha
29. Zamburiñas a la plancha
30. Navajas a la plancha 
31. Langostinos a la plancha 

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

TAPAS Y ENTRANTES



1. Ensalada mixta de la casa
2. Aguacate con gambas y salsa rosa
3. Ensalada de tomate, aguacate y mozzarella
4. Melón con jamón serrano
5. Ensalada de queso de cabra con frutos secos
6. ‘Trempó’ (Tomate, cebolla, pimiento verde, aceite y vinagre)

1. Gazpacho
2. Crema de verduras
3. Crema de cangrejos
4. Sopa de pescado ’Bouillabaisse’

* Dependiendo de la temporada climática, algunos de estos platos 
no estarán disponibles. Nuestro equipo les mantendrá informados, 
gracias por la comprensión.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

ENSALADAS

SOPAS Y CREMAS CASERAS

Entrantes
1. Frito marinero de marisco
2. ‘Tumbet’ mallorquín
3. ‘Trempó’ (Tomate, cebolla, pimiento verde, aceite y vinagre)

Platos Principales
4. Lomo de cerdo con col cocinado al horno
5. Conejo con cebolla cocinado al horno
6. Paletilla de cordero cocinada al horno
7. Arroz brut (Caldoso) - (Mínimo 2 pers. - precio por persona)
8. Dorada a la mallorquina 
9. Lubina a la mallorquina (Mínimo dos personas, ppp)
10. Lomo de bacalao con pimientos rojos
11. Lomo de bacalao a la mallorquina
12. Lomo de bacalao con alioli

ESPECIALIDAD COCINA 
MALLORQUINA

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



 Paellas y fideuás (Mínimo 2 personas - Precio por persona)

1. Paella valenciana
2. Paella de verduras
3. Paella ciega mixta
4. Paella ciega de pescado y marisco
5. Paella de bogavante (Sólo por encargo, precio según mercado)
6. Arroz negro de sepia
7. Arroz brut (Caldoso)
8. Arroz a la marinera (Caldoso)
9. Fideuá de pescado y marisco
10. Fideuá negra de sepia en su tinta

PLATOS PRINCIPALES

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Las guarniciones pueden variar según las recetas, por favor  
consulten con nuestro equipo de servicio si necesitan ayuda.

1. Lenguado a la plancha
2. Emperador a la plancha
3. Sepia a la plancha
4. Calamar a la plancha
5. Salmón a la plancha
6. Salmón al roquefort
7. Salmón al cava
8. Lomo de bacalao con pimientos rojos
9. Lomo de bacalao a la mallorquina
10. Lomo de bacalao con alioli
11. Merluza a la plancha
12. Merluza en cazuela a la marinera
13. Dorada a la plancha
14. Dorada a la sal
15. Dorada a la mallorquina
16. Rape a la plancha
17. Rape en cazuela a la marinera
18. Lubina a la plancha (Mín. 2 Personas - Precio por persona)
19. Lubina a la sal (Mín. 2 Personas - Precio por persona) 
20. Lubina a la mallorquina (Mín. 2 Personas - Ppp)
21. Parrillada de pescado y marisco
22. Parrillada de marisco
23. Bogavante a la plancha (Solo por encargo, precio según mercado)
24. Mariscada con bogavante (Solo por encargo, precio según mercado)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

PESCADOS Y 
MARISCOS FRESCOS



Nuestros platos van acompañados de patatas gratinadas y verdura variada. 
En caso de que deseen otra guarnición, no duden en consultarlo.

1. Magret de pato con salsa de frutos rojos y vino tinto
2. Escalope de pollo

A La Parrilla
1. Solomillo de cerdo
2. Pechuga de pollo
3. Entrecot de ternera
4. Solomillo de ternera 200 g.
5. Solomillo de ternera 270 g.
6. Chuletón de ternera
7. Pincho especial de pollo
8. Pincho especial mixto de pollo y cerdo
9. Chuletas de cordero a la parrilla 
10. Chuletas de cordero fritas con ajos
11. Hamburguesa Black Angus con patatas fritas

Salsas caseras aparte: 
Salsa pimienta
Salsa roquefort 
Salsa de champiñones
Salsa bearnesa

CARNES

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



A Elegir entre: Espaguetis, Rigatonis o Tallarines
1. A la boloñesa
2. A la carbonara con guanciale auténtico
3. Al pesto (Albahaca, ajo, queso parmesano y piñones)
4. Mare e monti (Nata, gambas, champiñones y rúcula)
5. Con salmón (Salmón, nata y tomates cherry)
6. Lasaña de verduras
7. Lasaña de carne

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PASTAS

1. Croquetas de pollo caseras
2. Hamburguesa niño
3. Filete de pescado a la plancha
4. Filete de pescado rebozado
5. Pizza margarita
6. Pizza prosciutto
7. Espagueti boloñesa
8. Espagueti con salsa de tomate
9. Espagueti a la carbonara
10. Perrito caliente ‘’Hot Dog’’
11. Nuggets de pollo caseros
12. Escalope de pollo casero

MENU DE NINOS
~

8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. ‘Gató’ tarta de almendras
2. Tarta de manzana
3. Tiramisú
4. Tarta de queso con salsa de fresa casera
5. Biscuit de turrón
6. Soufflé Alaska (Mín. 2 personas - precio por persona) 
7. Crêpe Suzette al Grand Marnier
8. Crêpe con chocolate caliente
9. Flan de nata ‘Panna Cotta’
10. Flan de caramelo
11. Crema catalana
12. Coulant de chocolate
13. Ensalada de frutas (Mínimo dos personas)
14. Quesos variados
15. Fresas con nata 
16. Fresas con helado de vainilla
17. Piña natural
18. Melón con helado

POSTRES CASEROS
9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

“REGLAMENTO (EU) nº 1169/2011 · Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. 

Soliciten información a nuestro personal. Muchas gracias.”

GLUTEN FRUTOS SECOS CRUSTÁCEOS APIO HUEVO MOSTAZA LÁCTEOS PESCADO SÉSAMO CACAHUETE SULFITOS SOJA MOLUSCOS ALTRAMUCES



01.
Mallorquinische Küche
Wir bieten eine Vielzahl traditioneller mallorquinischer Gerichte. Jede Rezeptur wird 
frisch zubereitet und garantiert authentische Aromen in jedem Bissen.

02.
Frische Produkte
Wir wählen sorgfältig die besten frischen Produkte vom Markt aus. Unser 
Qualitätsanspruch stellt sicher, dass jede Zutat zu einer köstlichen und gesunden 
Mahlzeit beiträgt.

03.
Ausgewählte Weine
Wir verfügen über eine sorgfältig zusammengestellte Auswahl an nationalen 
und internationalen Weinen – perfekt, um unsere Gerichte zu begleiten und Ihr 
kulinarisches Erlebnis in einem gemütlichen Ambiente zu bereichern.

04.
Kundenservice
Unser freundliches und professionelles Serviceteam setzt alles daran, jedem 
Gast ein außergewöhnliches Erlebnis zu bieten und dafür zu sorgen, dass Sie sich 
während Ihres Besuchs wie zu Hause fühlen.

Entdecken Sie unseren 
exquisiten kulinarischen 
Service



Vegetarisch
1. ‘Patatas Bravas‘
2. Spaniches Kartoffelomelett 
3. Grüne Paprika ‘de Padrón’ 
4. Champignons vom Grill
5. Wilde Spargel vom Grill 
6. Mallorquinischer ‘Tumbet’ Gemüsepfanne 
7. Verschiedene Käsesorten 
8. Manchego Käse
Brot mit hausgemachtem Alioli und Oliven 3€ pro Person

Aus Fleisch
9. Schinken ‘Ibérico de Bellota‘
10. ‘Ibérico bellota‘ Schinken mit Kartoffeln und Spiegeleiern
11. Datteln im Speckmantel  
12. Hähnchenflügeln 
13. Gewürzte Hähnchenflügel (paniert) 
14. Hausgemachte Fleischklößchen mit sauce
15. Hausgemachte Hähnchenkroketten 
16. Iberischer Schinkenkroketten
17. ‘Choricitos‘ vom Grill

Aus Fisch und Meeresfrüchte
18. Kleine frittierte Tintenfische  
19. Kleine frittierte Fische 
20. Tintenfisch a la Romana
21. Langustinen panierte und frittierte 
22. ‘Frito Marinero’ Sautierte Meeresfrüchte mit Gemüse
23. Garnelen mit Kartoffeln und Spiegeleiern
24. Krake nach Galizischer Art
25. Hummerkrabben mit Knoblauch 
26. Gegrillte Miesmuscheln 
27. Nacht Matrosenart 
28. Gegrillte Venusmuscheln
29. Gegrillte Kammmuscheln
30. Messermuscheln vom Grill  
31. Langustinen vom Grill 

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

TAPAS UND VORSPEISEN



1. Gemischter Salat des Hauses
2. Avocado und Garnelen mit Cocktailsauce
3. Avocado-Tomaten-Salat mit Mozzarella
4. Honigmelone mit Rohschinken
5. Salat mit Ziegenkäse
6. ‘Trempó‘ Mallorquinischer Salat (Tomaten, Paprika und 
Zwiebel)

1. Gazpacho (Kalte Tomatensuppe)
2. Gemüsecremesuppe
3. Cremige Krebsschwanszuppe
4. Fischsuppe ‘Bouillabaisse’

* Bitte beachten Sie, dass einige Gerichte saisonal bedingt nicht 
immer erhältlich sind. Unser Team informiert Sie gerne.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

SALATE

SUPPEN

Vorspeisen
1. ‘Frito Marinero’ (Sautierte Meeresfrüchte mit Gemüse)
2. Mallorquinischer ‘Tumbet’ (Gemüsepfanne)
3. ‘Trempó‘ Mallorquinischer Salat (Tomaten, Paprika und Zwiebel)

Hauptgerichte
4. Schweinelende mit Kohl im Ofen gebacken
5. Kaninchen mit Zwiebel im Ofen gebacken
6. Milchlammschulter im Ofen gebacken
7. Mallorquinischer Reissuppe ‘Brut‘ - (min. 2 P – PpP)
8. Goldbrasse nach mallorquinischer Art 
9. Seewolf nach mallorquinischer Art - (min. 2 P – PpP)
10. Kabeljau auf Paprikaschoten
11. Kabeljau nach mallorquinischer Art
12. Kabeljau mit ‘Allioli’

MALLORKANISCHE 
KUCHE

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



 Paellas und Fideuás (min. 2 Personen – Preis pro Person)

1. Paella Valenciana (Fisch,Fleisch und Meeresfrüchte)
2. Gemüsepaella
3. Paella Ciega - ohne Gräten, nach valencianischer Art
4. Paella Ciega - ohne Gräten mit Fisch und Meeresfrüchten
5. Paella mit Hummer Nur auf vorheriger Bestellung, Preis je nach Markt
6. Schwarzer Reis mit Sepia
7. Mallorquinischer Reissuppe ‘Brut‘
8. Reissuppe nach Matrosenart (mit Meeresfrüchten)
9. Fideuá: Nudel-Paella mit Fisch und Meeresfrüchten
10. Schwarzer Fideuà mit Sepia

HAUPTGERICHTE

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Beilagen können je nach Rezept variieren, bitte wenden Sie sich  
an unser Serviceteam.

1. Seezunge vom Grill
2. Schwertfisch vom Grill
3. Sepia vom Grill
4. Tintenfisch vom Grill
5. Lachs vom Grill
6. Lachs mit Roquefortsauce
7. Lachs mit Champagnersauce
8. Kabeljau auf Paprikaschoten
9. Kabeljau auf Mallorquinischeart
10. Kabeljau mit ‘Allioli’
11. Seehecht vom Grill
12. Seehecht im Tontopf nach Matrosenart
13. Goldbrasse vom Grill
14. Goldbrasse in Salzkruste
15. Goldbrasse nach mallorquinischer Art
16. Seeteufel vom Grill
17. Seeteufel aus der Casserole - Matrosenart
18. Seewolf vom Grill (min. 2 Personen – Preis pro Person)
19. Seewolf in Salzkruste (min. 2 Personen – Preis pro Person) 
20. Seewolf nach mallorquinischer Art (min. 2 P – PpP)
21. Grillplatte mit Fisch und Meeresfrüchten
22. .Meeresfrüchte vom Grill
23. Hummer vom Grill (Nur auf vorheriger Bestellung, Preis je nach Markt)
24. Gegrillte Meeresfrüchte und Humme (Nur auf vorheriger Bestellung, Preis je nach Markt)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

FRISCHER FISCH UND 
MEERESFRUCHTE



Unsere Gerichte werden mit gratinierten Kartoffeln und verschiedenen 
Gemüsebeilagen serviert. Falls Sie eine andere Beilage wünschen, zögern Sie 
bitte nicht, uns zu fragen

1. Entenbrust mit Erdbeersauce und Rotwein
2. Hähnchenschnitzel

GEGRILLT
1. Schweinefilet
2. Hähnchenbrust
3. Rumpsteak (Entrecôte) 
4. Filetsteak vom Rind 200 g.
5. Filetsteak vom Rind 270 g.
6. Rinderkotelett XXL
7. Hausspieß XXL mit Hähnchenfleisch
8. Hausspieß XXL mit Huhn - und Schweinefleisch
9. Lammkoteletts vom Grill 
10. Lammkoteletts mit Knoblauch
11. Angus-Rind-Burger mit Pommes frites

Separate hausgemachte Saucen: 
Pfeffersauce
Roquefortsauce 
Pilzsauce
Sauce Béarnaise

FLEISCH

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



Wählen Sie zwischen: Spaghetti, Rigatoni oder Nudeln
1. Bolognese (Tomatensauce und Fleisch)
2. Carbonara (mit authentischem Guanciale)
3. Al Pesto (Basilikum, Knoblauch, Parmesan und Pinienkerne)
4. Mare e monti (Garnelen, Austernpilze und Rucola)
5. Mit Lachs (Lachs, Sahne und Cherrytomaten)
6. Vegetarische Lasagne
7. Fleischlasagne

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PASTA

1. Hähnchenkroketten mit Pommes frites
2. Hamburger
3. Gegrilltes Fischfilet
4. Paniertes Fischfilet 
5. Pizza Margarita
6. Pizza Prosciutto
7. Spaghetti Bolognese
8. Spaghetti Tomatensauce
9. Spaghetti Carbonara
10. ‘’HOT DOG’’ mit Pommes frites
11. Hausgemachte Nuggets
12. Wienerschnitzel

KINDERMENU
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. Mandeltorte mit Mandeleis (Gató)
2. Apfelkuchen
3. Tiramisú
4. Käsekuchen mit hausgemachter Erdbeersauce
5. Nougat-Biscuit (hausgemachtes Eis) mit Erdbeersauce
6. Soufflé Alaska (min. 2 Personen – Preis pro Person) 
7. Crêpe Suzette mit Grand Marnier
8. Crêpe mit warmer Schokolade
9. Sahne Flan ‘Panna Cotta’
10. Karamellpudding ‘Flan’
11. ‘Crema Catalana’
12. Schokoladencoulant
13. Exotischer Fruchtsalat (min. 2 Personen)
14. Verschiedene-Käsesorten
15. Erdbeeren mit Sahne  
16. Erdbeeren mit Vanilleeis
17. Frische Ananas
18. Honigmelone mit Eis

HAUSGEMACHTE
NACHSPEISEN

9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

„VERORDNUNG (EU) NR. 1169/2011 • RESTAURANT MIT INFORMATION ZU LEBENSMITTELALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN. 

BITTEN SIE UNSER PERSONAL UM INFORMATION. VIELEN DANK.“

GLUTEN NÜSSE KREBSTIERE SELLERIE EI SENF MILCHPRODUKTE FISCH SESAM ERDNUSS SULFITE SOJA MEERESWEICHTIERE LUPINEN



01.
Mallorcan Cuisine
We offer a variety of traditional Mallorcan dishes. Each recipe is prepared to order, 
ensuring freshness and authentic flavors in every bite.

02.
Fresh Products
We carefully select the finest fresh products from the market. Our commitment to 
quality ensures that every ingredient contributes to a delicious and healthy meal.

03.
Selected Wines
We offer a curated selection of national and international wines, perfect for pairing 
with our dishes and enhancing your culinary experience in a cozy atmosphere.

04.
Customer Service
Our friendly and professional team is dedicated to providing every customer with 
an exceptional experience, making sure you feel at home during your visit.

Discover our exquisite 
culinary services



Vegetarians
1. ‘’Patatas Bravas’’
2. Spanish Potato Omlette 
3. Fried ‘Padrón’ Peppers 
4. Grilled mushrooms
5. Grilled Green Asparragus 
6. Mallorcan ’Tumbet’ Vegetables with Tomato Sauce 
7. Cheese Board 
8. Manchego Cheese
Bread, homemade Alioli and Olives 3€ , price per person.

Meat Tapas
9. Spanish Ham ‘Ibérico De Bellota’ 
10. Fried Eggs With slow-cooked potato and ‘Bellota’ Ham
11. Dates with Bacon 
12. Fried Chicken Wings 
13. Fried Spicy Chicken Wings (Breaded) 
14. Meat Balls with Tomato-Vegetables Sauce 
15. Homemade Chicken Croquettes 
16. Iberian Ham Croquettes
17. Barbacued ‘Choricitos’

Fish and Seafood Tapas
18. Fried Small Squids 
19. Fried Small Fish 
20. Fried Battered Squid Rings
21. Deep fried King Prawns 
22. Seafood Sautéed with Vegetables (Frito Marinero)
23. Fried Eggs With slow-cooked potato and Prawns
24. Octopus Galician Style
25. Prawns in Garlig Oil 
26. Grilled Mussels 
27. Mussels Seaman´s Style 
28. Grilled Clams
29. Grilled Seafod Scallops
30. Grilled Razor Shells 
31. Grilled King Prawns 

10,50€
11,50€
11,50€
13,00€
14,00€
15,00€
18,00€
11,00€

33,00€
21,00€
10,50€
12,00€
13,00€
12,50€
13,00€
13,00€
12,00€

16,50€
16,50€
17,50€
18,50€
18,50€
19,50€
21,00€
20,00€
16,00€
18,50€
17,70€
18,50€
20,00€
37,00€ 

TAPAS AND STARTERS 



1. Mixed Salad of The House
2. Avocado With Prawns and Cocktail Sauce
3. Avocado, Tomato and Mozarella Salad
4. Melon with Serrano Cured Ham
5. Goat’s Cheese Salad
6. ´Trempó´ Mallorcan Salad (Tomato, onion and green pepper)

1. Gazpacho (Vegetables cold soup) 
2. Creamy Vegetable Soup
3. Crayfish Cream Soup
4. Fish Soup ‘’Bouillabaisse’’

* Depending on the weather season, some of these dishes will not be 
available. Our team will keep you informed, thank you for your understanding.

12,50€
19,00€
15,00€
16,70€
15,50€
11,50€

11,50€
12,50€
14,00€
15,00€

SALADS

HOMEMADE SOUPS

Starters
1. Seafood Sautéed with Vegetables (Frito Marinero)
2. Mallorcan ‘’Tumbet’’ Vegetables with Tomato Sauce 
3. ́ ´Trempó´  ́Mallorcan Salad (Tomato, Onion and Green Pepper)

Main Courses
4. Baked Pork Loin Wrapped in Cabbage and Mallorcan Sausage
5. Baked Rabbit with Onion
6. Lamb Shoulder
7. Arroz brut (Traditional Mallorcan Rice Soup) - (M. 2P. - PPP)
8. Gilt-Head Bream Majorcan Style (Baked, Covered in Vegetables) 
9. Sea Bass Mallorcan Style (Min. 2 Pers. - Price Per Person)
10. Cod with Peppers and Tomato Sauce
11. Cod Mallorcan Style (Fried and Covered in Vegetables)
12. Cod With ‘Alioli’

SPECIALLITY 
MALLORCAN CUISINE

18,50€
15,00€
11,50€

22,00€
22,00€
29,50€
19,50€
28,50€
39,00€
25,00€
25,00€
25,00€



Paellas & Fideuás (Minimum 2 Persons – Price Per Person)

1. ‘Paella Valenciana’ Mixed Paella
2. Vegetable Paella
3. Mixed Boneless Paella
4. Fish and Seafood Boneless Paella
5. Bogavante Lobster Paella (By advanced order only, price according to market)
6. Black Rice of Cuttelfish
7. ‘’Arroz Brut’’ (Traditional Mallorcan Rice Soup)
8. Fish and Rice Soup Seaman’s Style
9. Fideuá (Noodle Paella of Fish and Shellfish)
10. Black Fideuá with Cuttlefish in its Ink

MAIN COURSES

22,00€
19,50€
21,00€
22,50€

22,50€
19,50€
22,50€
22,50€
22,50€



Side dishes may vary depending on the recipes, please check with our service 
team if you need assistance.

1. Grilled Sole
2. Grilled Swordfish 
3. Grilled Cuttlefish
4. Grilled Squid 
5. Grilled Salmon 
6. Salmon in Roquefort Sauce 
7. Salmon in Champagne Sauce
8. Cod With Peppers And Tomato Sauce
9. Cod Mallorcan Style (Fried and Covered with Vegetables)
10. Cod With ‘’Alioli’’
11. Grilled Hake
12. Hake Cassoreole Fisherman’s Style (Seafood Sauce) 
13. Grilled Gilthead
14. Gilthead Baked in Salt
15. Gilthead Majorcan Style (Baked, topped with Vegetables)
16. Grilled Anglerfish
17. Anglerfish in Casserole Fisherman’s Style
18. Grilled Seabas (Min. 2 Pers. – Price Per Person)
19. Sea Bass Baked In Salt (Min. 2 Pers. – Price Per Person) 
20. Sea Bass Mallorcan Style (Min. 2 Pers. – Price Per Person)
21. Mixed Grilled Of Fish And Shellfish
22. Mixed Grilled Of Shellfish 
23. Grilled Bogavante Lobster (By advanced order only, price according to market)
24. Mixed Grill Of Shellfish With Bogavante Lobster (By advanced order 
only, price according to market)

32,50€
22,50€
21,00€
24,50€
22,00€
26,50€
26,50€
25,00€
25,00€
25,50€
25,00€
30,00€ 
23,00€
28,00€
28,50€
32,50€
33,50€
33,00€
38,00€
39,00€
42,00€
40,00€

FRESH FISH AND 
SHELLFISH



Our dishes are served with gratin potatoes and assorted vegetables. If you 
would like a different side dish, please feel free to ask.

1. Duck Magret with Strawberry’s and Red Wine Sauce
2. Chicken Battered Scallop

Barbacued Meat
1. Pork Fillet
2. Chicken Breast 
3. Sirloin Steak
4. Fillet Steak 200 g.
5. Fillet Steak 270 g.
6. Beef Chop
7. Giant house skewer with chicken meat
8. Giant house skewer  with mixed chicken and pork meat
9. Grilled Lamb Chops 
10. Fried Lamb Chops with Garlig
11. Black Angus Meat Burger served with fries

Homemade Sauces on the Side: 
Pepper Sauce
Roquefort Sauce 
Mushrooms Sauce
Bearnaise Sauce

MEAT DISHES

26,00€
18,50€

21,50€
17,00€
26,50€
25,00€
32,00€
33,50€
23,00€
23,00€
22,00€
21,00€
16,00€ 

4,50€
4,50€
4,50€
6,00€



To Choose between: Spaghetti, Rigatoni or Tagliatelle
1. Bolognese
2. Carbonara with authentic guanciale
3. Al pesto (Garlic, Parmesan, Stone-Pine Almonds, and Basil Sauce)
4. Mare e monti (Cream, Prawns, Mushrooms and Rocket)
5. With salmón (Creamy Sauce, and Tomatoes Cherry)
6. Vegetarian Lasagna
7. Meat Lasagna

15,00€
17,50€
17,80€
19,50€
19,50€
14,50€
16,50€

PASTA DISHES

1. Home Made Chicken Croquettes
2. Burger Kids Size with French fries
3. Grilled Fish Fillet
4. Battered Fish Fillet
5. Pizza Margarita
6. Pizza Prosciutto
7. Spaghetti Bolognese
8. Spaghetti with Tomato Sauce
9. Spaghetti Carbonara
10. ‘’Hot Dog’’
11. Homemade Chicken Nugets
12. Chicken Battered Escalope

KIDS MENU
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,50€



1. ‘Gató’ Almond Cake with Ice Cream
2. Apple Cake 
3. Tiramisu
4. Cheese Cake with Strawberries Sauce
5. Nougat Biscuit (Ice Cream)
6. Soufflé Alaska (Min. 2 Pers. – Price Per Person) 
7. Crêpe Suzette with Grand Marnier 
8. Crêpe with Hot Chocolate
9. Flan of Whipped Cream (‘Panna Cotta’) 
10. Flan Crème Caramel 
11. ‘Crema Catalana’
12. Chocolate Coulant 
13. Tropical Fruit Salad (Min. 2 Pers.)
14. Cheese Board 
15. Strawberries with Whipped Cream 
16. Strawberries with Vanilla Ice-Cream 
17. Fresh Pineapple
18. Melon with Ice Cream

HOMEMADE DESSERTS
9,00€
8,50€
9,00€
9,50€

10,50€
11,50€
11,00€
11,00€
10,00€
10,00€
10,00€
10,00€
21,00€
18,50€
10,00€
10,00€

9,00€
10,00€

“EU REGULATION 1169/2011 · Establishment with information available about food allergies and intolerances.

Please ask our staff for details. Thank you.”

GLUTEN NUTS CRUSTACEANS CELERY EGG MUSTARD DAIRY FISH SÉSAME PEANUT SULPHITE SOY SHELLFISH LUPINS



Mallorca
Ses Nines Negre 
Mantonegro, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Callet
Son Juliana
Mantonegro
Finca Binigual Verán 
Mantonegro, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Ribas Sió 
Mantonegro, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Callet

DO La Rioja
Beronia Crianza
Ramon Bilbao Crianza - Tempranillo
El Pacto Tempranillo
Coto de Imaz Reserva - Tempranillo
Cune Rioja (35cl) Tempranillo

DO Ribera del Duero
Ari Goitia Roble - Tinto de la casa - Tempranillo
Vilano Black Tempranillo
Full Flap Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo

Jumilla
Juan Gil - Etiqueta plata - Monastrell

VINOS TINTOS RED WINE / ROT WEIN

ROSE WINE / ROSÉWEIN

6,00€

7,00€

5,00€

5,00€

Copa Bot.

22,50€

26,00€

37,00€

37,00€

16,50€
22,00€
25,00€
27,50€
13,00€

16,00€
18,50€
17,50€

22,00€

Mallorca
Km.1 Rosat - Callet
Can Axartell Rosado - Pinot noir, Callet, Mantonegro
Vélorosé Mantonegro

Rueda
Cune 3/8 Tempranillo
Ari Goitia Rosado de la casa - Garnacha tinta
Libalis Rosé Semi seco -IGP Valles de Sadacia (Rioja)
Garnacha tinta, Moscatel de grano menudo

Otras regiones vinícolas
Mateus Rosado - Portugal Uvas autóctonas del país
L’Escarelle Palm Provenza - Francia  -Eco Syrah, Grenache, Cinsault
Chivite Las Fincas Tres Riberas Garnacha tinta, Tempranillo

VINOS ROSADOS
6,00€

4,00€
4,00€

5,00€

Copa Bot.

22,00€
23,00€
25,00€

12,50€
15,00€
15,00€

16,50€
20,00€
22,00€



Mallorca
Véloblanc Ecológico - Premsal blanc, Mantonegro
Km.1 Blanc Ecológico - Premsal blanc
Can Axartell blanc Malvasia, Giró Ros-Viognier, Prensal blanc

Rueda
Jose Pariente Verdejo
Javier Sanz Sauvignon blanc
Cune blanco (35cl) Verdejo

Blancos de la casa
Ylera Viña 65 Verdejo
Bardos Crianza - sobre lías Verdejo

Otras regiones vinícolas
Fragantia Frizzante Tierra de Castilla
Barón de Ley Semi dulce - Rioja

Sauvignon Blanc
Finca Fabián Chardonnay - Tierra de Castilla 
Viñas del Vero Chardonnay - Somontano
Mar de Frades Albariño - Rías Baixas
As 2 Ladeiras Godello - Valdeorras
Pedro Ximenez Spínola PX Vino dulce - Jerez

VINOS BLANCOS

6,00€

4,00€
5,00€

4,00€
5,50€

7,00€

Copa Bot.

25,00€
22,00€
23,00€

20,00€
22,50€
12,50€

15,00€
18,00€

14,50€
18,50€

18,00€
20,00€
33,00€
36,00€

Cavas
Blau de Mar Brut Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Blau de Mar Rosé Garnacha, Trepat
Anna de Codorniu Brut Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel·lo
Juvé & Camps Reserva Familia Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Benjamín Codorníu Seco Macabeo, Xarel·lo, Parellada

Champagne
Veuve Clicquot Brut Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Sangrías
1L sangría de vino tinto
1/2L sangría de vino tinto
Copa sangría vino tinto
1L sangría de cava
1/2L sangría de cava
Copa sangría de cava

VINOS ESPUMOSOS
4,00€
4,00€

6,50€

6,50€

8,00€

Copa Bot.

16,00€
16,00€
23,00€
35,00€

77,00€

22,00€
15,00€

24,00€
18,50€

WHITE WINE / WEIS WEIN

CHAMPAGNES


